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Salade de pépinettes Végé Coleslaw de chou. Bio Salade d'endives Salade velfe bfataV|a Salade de coquillettes au pesto
sauce cocktail et mais Bio
Saucisse de Toulouse Gratin de gnocchis Potée Cuisse de poul_et'LabeI Rouge Aioli de colin MSC
marinée
Mouliné de butternut Bio tomate mozzarella Lorraine Frites et ses légumes Bio
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Cocktail de fruits au sirop Bio Fromage blanc sucré Eclair vanille Beignet a la framboise Fruit de saison Bio
Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café

Paté de campagne et cornichon Carottes Bio rapées Salade de haricots verts Bio Tartinable de betteraves sur toast
Galopin de veau Bolognaise de beeuf Cordon bleu de dinde Bio Bourride d'encornets
Petits pois Bio Pates macaronis et rapé FERIE Frites et pommes de terre
Fromage Fromage Fromage Fromage
Fruit de saison Bio Purée de fruits Bio Fruit de saison Bio Créme dessert au chocolat
Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café

Nos viandes et charcuteries sont

100% francaises

AOP : Appellation
g d’Origine
# Protégée

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des chongemenfs sur les produits sélectionnés.
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Velouté de légumes bio Notre pizza V. Tartinable de pois chiches Salade verte batavia Bio Cake au fromage
au fromage g6, sur toast
Wok de porc Colin MSC meuniére et citron Notre omelette Bio Andouillette Aioli de colin MSC
Boulgour Gratin de choux fleurs Bio Haricots verts Bio Frites et ses légumes Bio
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Flan caramel Fruit de saison Bio Fruit de saison Bio Tarte aux pommes Fruit de saison Bio
Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café

Salade verte batavia Bio Salade de . Chou Bio sauce cocktail Carottes Bio rapées Charcuterie
betteraves mais
Jambon blanc Label Rouge Légumes fargis Beignets de calamars et citron Escalope de dinde Label Rouge Bolognaise de thon MSC
Notre truffade Riz IGP Petits pois Bio Frites Tortis et rapé
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Tle flottante Fruit de saison Bio Yaourt aux fruits mixés Liegeois vanille Eclair chocolat
Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café Vin - Pain - Café

o

-
Bio
Bio : Produit issu i»""‘%, IGP : Indication AOP : Appellation » » Label Rouge
de l'agriculture biologique. @ Géographique d’Origine /A%y Viande de qualité
Seule la composante précisée est Bio Qs Protégée Protégée .. supérieure

Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des chongemenis sur les produits sélectionnés.
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@ Carottes Bio rapées
CEuf dur Bio
Epinards Bio béchamel et
croltons

Fromage

Yaourt aromatisé

Radis -beurre
Macaronis et rapé
a la carbonara de porc
Fromage

Fruit de saison Bio

Végé_ Salade de pépinettes
Paupiette de veau sauce poivre
Gratin de butternut Bio
Fromage

Flan chocolat

Salade verte
Batavia Bio

Poulet réti Label Rouge
Frites
Fromage

Beignet aux pommes

Chou chinois Bio et pomme verte
Aioli de merlu MSC
et ses légumes Bio
Fromage

Fruit de saison Bio

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Nos filets de poisson sont 100%

MSC Péche Durable
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Bio : Produit issu % IGP : Indication f“‘“\‘ AOP : Appellation  Label Rouge
de l'agriculture biologique. { Géographique i@i d’Origine 2y Viande de qualité
Seule la composante précisée est Bio Qe Protégée 8 # Protégée . supérieure

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d' opprov:snonnemem peuvent exceptionnellement occasionner des chongements sur les produits sélectionnés.




